
  

 
 
 

 

Entrées 
 

-Tataki de thon rouge, crémeux de patates douces                                      26.00 
 

-Foie gras d’oie, chutney de saison, bouquet salade d’herbes, toast           27.00 
 

-Salade césar au poulet croustillant                                                               24.00           
 

-Vitello Tonnato                                                                                               24.00 
 

-Velouté de petits pois, flan de carottes, pickles de saison                          18.00 

 
Plats  

Tous les plats sont accompagnés de la purée maison. 
 

-Suprême de volaille luxembourgeoise, 
brocolis, graines de moutarde, jus court            29.00 
 

-Cabillaud, asperges blanches, sauce petits pois menthe wasabi               36.00 
 

-Dorade sébaste, confit de ratatouille, sauce homardine                            32.00  
 

-Magret de canard, confit de pomme de terre, sauce bigarade                  34.00 
 

-Risotto végétal, ail des ours, parmesan                                                        23.00 

 
Accompagnements 
 

-Légumes de saison                                    5.00  
-Frites                                                    5.00 
-Salade                                                  5.00 

 
Fromages 

 

-Sélection de fromages, pain toasté           14.00 

 
Desserts 

 

-Baba au rhum, chantilly                                                                                 14.00 
 

-Moelleux au chocolat,  
ganache montée, praliné noix, sorbet myrtilles sauvages                            14.00 

- 

-Pavlova, premières fraises, chantilly mascarpone,  
sorbet citron vert menthe basilic                                                                    14.00 

  
 


